ngredienfi . 200g. di farina , 50g. di burro, 204,

- di hevilodi birra: 4 d\. di latle o di

Panna x rossi d uovo , 4 Cucc\ma\o di Zucchero, sale
4) Porre il hevifo in una tazzacon

&~ un cucchiaio difarina e pocolatte

e pido  mescolare & Iasciar lievirareal

@rﬁp——- e Tulti gli altri mgred\Enh B

A, Vorando i com posfo [inche non si
sfacchy cdalla ferring . Coprme,
Ry ﬁuw) con un velo di farina e lasciar lie
vitare {mo a che \impas\'o réddopp: a
5) Versare il tutto sulla spianatoia
in%gﬂna\a e stendere 13 pasta allo spa
sore di A cm. circa. Con un bic ,
chiere rlagliare |3 pasha in fondi
- Di: porre Su meta Al €ss. un cuc _
chiaino d. marmellala E;agnare \ d‘sc_h\
all’ mg\po conﬁ e
Finlo pel \atle e ricob o que\\‘ Vuoh
Premere per .sa\c\a\-\., lasciar) \ev\\'arc ancora f
€ quando saranno e\l gonf| l
thgev\‘ nolio bollente e ab\;ondan\'e




